
MENÚ



DESAYUNOS

FRUTA
BOWL DE FRUTA
Bowl de frutas de temporada.
Agrega cottage, yogurt natural o yogurt griego +30

109

HUEVOS
Agrega chilaquiles a tus huevos +25
Pídelos con claras +20

DIVORCIADOS O RANCHEROS
Acompañados de frijolitos fritos y chilaquiles de cilantro.

149

A LA MEXICANA
Acompañados de frijolitos fritos y chilaquiles rojos.

149

REVUELTOS O ESTRELLADOS
Extras 19 – Panela, jamón de pavo, tocino, champiñones,
queso manchego, jitomate, cebolla, espinaca, cebollín, pimientos,
cilantro. Acompañados de frijolitos fritos y chilaquiles rojos.

139

A CABALLO
Huevos estrellados o revueltos, montados sobre tortilla de maíz y
150g de filete de res, bañados en salsa roja, con guarnición de
frijoles y salsa mexicana

210

LIGHT PERO NO TANTO
Claras revueltas con jamón de pavo y champiñones, servido con
panela asada y guarnición de frijoles.

189

CON MACHACA
Revueltos con machaca mexicana o norteña.

159

SANDWICH MAÑANERO
Bollo recién horneado con aderezo chipotle, tortilla de huevo,
jamón de pavo, tocino y queso manchego gratinado. Acompañado
de yogurt griego con frutos rojos.

159

BIG BOY
150 g de filete de res gratinado sobre cama de tortilla, 2 huevos
estrellados con chilaquiles rojos y frijoles acompañados de
2 pancakes con fruta.

239



OMELETTES
Agrega chilaquiles a tu omelette +25
Pídelos con claras +20

*Acompañados de ensalada de arúgula, espinaca, cebolla morada,
panela, jitomate cherry y vinagreta a las finas hierbas.

VEGETARIANO
Verduras salteadas con queso manchego.*

164

FRANCÉS
Champiñón, queso manchego y tocino.*

164

ESPAÑOL
Papa hash brown, pimientos, manchego y jamón de pierna.*

164

BUFFET
*Sábados y domingos de 9 AM a 2 PM

ADULTOS
Incluye café del día.

269

*Agrega a tu buffet jugo de naranja, café latte, cappuccino,
y chocolate con refill +35.

INFANTIL
Hasta 1.20 mts. Incluye jugo Infantil.

169

WAFFLES & PANCAKES
WAFFLE/PANCAKES NATURALES
Acompañados de mantequilla y maple.
Agrega frutos rojos +15, tocino +20 o Nutella +25

139

¿POR CUÁL EMPIEZO?
Medio waffle dulce con frutos rojos y azúcar glass & medio waffle
gratinado con jamón, con un huevo estrellado y delicioso tocino
dorado.

150

CHILAQUILES
Agrega huevo +15, Pollo +29 o Arrachera +89

ROJOS O VERDES
Con cebolla, cilantro, crema y queso Cotija.

139

CHIPOTLE
Con cebolla, cilantro, crema y queso Cotija.

159

ENMOLADOS
Con ajonjolí y cebolla morada. 

159

POBLANOS
Bañados en salsa cremosa de chile poblano, con rajitas y queso
cotija.

159

EN SALSA DE CILANTRO CREMOSO
Con cebolla, queso, crema y cilantro.

159



PARA COMPARTIR
PICO DE GALLO
Pepino, jícama, zanahoria, piña y naranja, con gomitas de mango.

79

PAPAS A LA FRANCESA
Con queso cheddar o queso crema. Aderezo +10

119

PAPAS CON CHAMOY
Papas fritas con maggi, salsa inglesa, chamoy y dulce de
tamarindo enchiloso.

79

TENDERS
Tenders de pollo (350 gramos) con aderezos ranch, buffalo y
Pelón Pelo Rico.

174

MOLCAJETE DE GUACAMOLE CON CECINA
Aguacate, cilantro, cebolla morada, chile serrano, con cecina y totopos.

159

SALCHICHAS ENDIABLADAS 90

NACHOS
Totopos en salsa de frijol, gratinados con manchego y cheddar,
coronados con arrachera, chistorra y jalapeño. Acompañados de
guacamole y salsa mexicana.

179

DELISUSHIS
Rollitos de tortilla de harina, aderezo chipotle, queso crema, jamón
de pavo, jamón de pierna, jitomate y aguacate. Un clásico que regresa.

164

MEXAS
Todo el día

GUISO DEL DÍA
Pregunta por el guisado del día con tortillas recién hechas y frijolitos.

189

ENCHILADAS POBLANAS
De pollo bañadas en salsa cremosa de chile poblano y manchego
gratinado.

174

ENMOLADAS
Rellenas de pollo, con ajonjolí y cebolla morada.

174

ENFRIJOLADAS DE ASADA
En salsa de frijol con chorizo, aguacate, queso, crema y chorizo.

174

MOLLETES
Los clásicos de frijoles y queso gratinado. Enchula tu mollete con 
arrachera 164 o chorizo 129.

94

TAQUITOS DE BARBACOA
4 taquitos dorados de nuestra famosa barbacoa, con cebollita
guisada y salsas. 

119

SOPECITOS SURTIDOS
6 sopecitos adobados surtidos.

119

COMIDAS



*Agrégale guarnición de ensalada por +20.

PASTAS
PICNIC
Fusilli al dente con salsa de cuatro quesos (roquefort, parmesano,
provolone, manchego) y pollo crispy.

174

BOLOGNESA
Penne en salsa bolognesa con carne molida y un toque de Jocoque.

174

PESTO
Penne con pesto y un toque de crema, acompañado de pollo a la
plancha.

174

PIZZA
(A partir de la 1:00 PM)

VEGGIE PIZZA
Portobello, champiñones, aceitunas negras, jitomate, pimientos
asados, alcachofa, albahaca y parmesano.

226

BACON & FUNGHI
Tocino mix de hongos, aceituna negra, cebolla morada y queso
de cabra, con un toque de orégano. Individual 189

254

PIZZA DONNA
Jamón de pierna, pavo, salami, pepperoni, champiñones y
mucho queso.

254

PIDE LAS DE SIEMPRE
Mexicana, Hawaiana, Pepperoni, 4 quesos. Individual por 149

219

ARMA TU PIZZA
Hasta tres ingredientes.

219

EXTRAS PARA TU PIZZA
+20 Vegetales (50g)
+35 Carnes frías (75 gramos)
+54 Camarones (130g)

CÉSAR
Agrega Pollo. 179 - Camarón. 210 - Con trocitos de tocino y crotones.

110

LUNCH SALAD
Lechugas mixtas, tocino, huevo cocido, queso cotija, aguacate,
tomate cherry, cebolla morada y vinagreta balsámica.

CON POLLO  189 CON ARRACHERA  194

BOCA DE CIELO
Lechugas mixtas, pollo asado, piña, nueces y aderezo de mostaza
con miel.

179

CHAI ESPECIAL
Lechugas mixtas, palomitas de pollo, arándanos, queso de cabra,
manzana, mix de cacahuates triturado y aguacate con vinagreta
de naranja picante.

179

BOWL MEDITERRÁNEO
Cous-Cous, filete de res (pide tu término), pimiento verde, col de
Bruselas, chícharos, champiñones, garbanzos, cherrys, cebolla y
ajonjolí con un toque de aderezo de albahaca.

194

BOWL THAI
Arroz integral frito con salsa Sriracha con nueces de la india, tofu,
calabacitas, brócoli, pimientos, portobello, cebolla, aguacate y ajonjolí. 
Con arrachera.

184

ENSALADAS & BOWLS



SANDWICHES & WRAPS
BEEF JACK
Hamburguesa 100% carne de res (200g), queso Monterrey Jack,
pimientos asados, cebolla caramelizada y arúgula fresca.

199

PEPITO
Baguette, frijoles, 150g de arrachera, aguacate, queso manchego,
acompañado de chiles toreados y salsa mexicana.

194

PHILLY CHEESESTEAK
Baguette con aderezo chipotle, tocino, champiñones, arrachera
(150g), cebolla caramelizada y mucho queso manchego gratinado.

194

CARIBBEAN CHICKEN SANDWICH
Pechuga de pollo a la plancha con tocino y queso manchego,
servido en chapata ajonjolí, con lechuga, jitomate, pepino
germinado y aderezo cremoso.

164

FOCACCIA ITALIANA
Pan Focaccia con mucho pesto, queso crema, pechuga de pollo
y tocino.

164

FOCACCIA FRANCESA
Pan Focaccia con aderezo chipotle, jamón Selva Negra y
queso manchego.

164

PANINI CLUB CHICKEN
Pechuga de pollo, panela, tocino y aderezo chipotle.

156

AVOCADO
Focaccia con jamón de pierna, queso de cabra y aguacate.

164

PANINI FUNGHI
Champiñón, portobello, espinaca, manchego, salsa parmesana
con echalote.

156

PANINI CONDESA
Selva negra, salami, lechuga mixta, queso manchego y espinacas
a la crema con tocino.

156

LA MILANESA CHAI
Milanesa de res (150g) empanizada, acompañada de papas a la
francesa y salsa pomodoro.

189

SOPA DE TORTILLA
Caldillo de tomate con julianas de tortilla, panela, crema,
aguacate y un toque de pasilla.

94

PAPA AL HORNO
Con 150g. de arrachera, cebolla, champiñones y tocino, gratinada
con mucho queso.
(A partir de la 1:00 pm)

179



POSTRES
DOS PASTELES MINI 99

Pastel de Zanahoria, Tiramissu, Chocoberry, Cheese Cake y
Tarta de Manzana.

*Pregunta a nuestro team por los postres de temporada.

UN PASTEL MINI 59

WRAP SPINACH CHICKEN
Wrap de tortilla de harina con pollo, aderezo de espinacas a la
crema con tocino, espinacas frescas y más tiras de crujiente tocino.

159

WRAP HOUSTON
Wrap de tortilla de harina con arrachera 150 gramos, queso
manchego, aguacate y salsa mexicana especial.

174

Tu eliges cambiar en tu sándwich o panini:
Panini de Chipotle, ajo y parmesano +10 +15 o Focaccia +15

TÚ ELIGES
Papas a la francesa
Papas Crisscut
Papas camote
Papas Fritas
Ensalada

TORTA HABANA
Telera, mayonesa, mostaza, jamón de pierna, jamón de pavo,
salchicha, tocino, aguacate, lechuga, jitomate, piña asada, queso
amarillo. Acompañada con ensalada de zanahorias y col y
zanahorias al vinagre.

174



BEBIDAS SIN ALCOHOL
M (355 ml) Caliente - G (650 ml) Caliente / Frío / Frappé

CHAI & LATTES
M (355 ml) Caliente - G (650 ml) Caliente / Frío / Frappé

*Elige tu tipo de leche: Entera / Deslactosada light /
Soya +9 / Almendra +18

CHAI LATTE  M 79 G 94

CHAI MANZANA M 79 G 94

CHAI VAINILLA M 79 G 94

TARO M 79 G 94

SUGAR FREE DECAF
Sabor Vainilla

M 79 G 94

GOLDEN MILK
Leche + cúrcuma y jengibre.

M 79 G 94

MATCHA M 89 G 99

CAFÉ
M (355 ml) - G (650 ml)

DEL DÍA
Café perfilado para filtrado. Refill hasta las 12:30 del día.

54

AMERICANO 59

LATTE 69

CAPPUCCINO 64

ICED CARAMEL LATTE
Cappuccino con caramelo líquido.

G 89

G 79ICED LATTE
Café frío con leche.

*Elige tu tipo de leche: Entera / Deslactosada light /
Soya +9 / Almendra +18

ESPRESSO 49

64FLAT WHITE
Espresso con leche cremosa. (150 ml)

CAPPUCCINO CARAMELO M 74 G 79

CAPPUCCINO MOKA M 74 G 79



CHOCOLATES
M (355 ml) - G (650 ml)

CHOCOLATE CON BAILEYS 129

CHOCOLATE CALIENTE M 69 G 79

CHOCOMALVAVISCOS M 79 G 89

BEBIDAS
M (355 ml) - G (650 ml)

LECHE
Entera, deslactosada light, soya +9 o de almendras +18.

35

REFRESCOS
Lata 355 ml Coca Cola, Coca Cola Light, Coca Zero, Sprite,
Sprite Zero, Sidral Mundet, Fanta, Fresca y Agua Mineral.

54

AGUA EMBOTELLADA (500 ml) 35

SODAS ITALIANAS
Manzana verde, frambuesa y mango.

69

TÉ HELADO 59

JUGOS
Naranja, verde y de temporada. Servidos hasta las 12:30.

M 59 G 69

CHOCOMILK M 54 G 64

NARANJADA / LIMONADA
Natural o mineral.

M 54 G 64

FRAPUCHAIS
G (650 ml)

FRAPUCHAI
Café espresso, leche, hielo frappé y crema batida.

G 94

CON SABORES
Elige entre moka, caramelo. Cookies & Cream. 109

 G 99

BAI BAI
Frapuchai + Baileys. Pídelo caliente.

129

CON LICOR
Frapuchai + Frangélico o rompope. Pídelo caliente.

129



COLD BREW
EN BOTELLA
24 horas de extracción en frío nos da el perfil perfecto,
resultando en una bebida suave, fresca y llena de cafeína.
250ml

74

SHOT BREW
Shot de 2 onzas de Cold Brew para energetizarte antes de
cualquier actividad.

29

GÜACHICOL BREW
Cold Brew Tonic con el toque de la casa, refrescante.
Ligeramente endulzado con miel de agave y un toque de
hierbabuena.

79

JAM BREW
Mocktail de Cold Brew, extracto de Jamaica y un toque de
miel de agave.

79

ORANGE BREW
Refrescante mezcla de Cold Brew con jugo de naranja.

79

CLEVER (450 ml)
Perfil El Clever combina inmersión completa con filtrado
por gravedad, lo que permite una extracción uniforme y
controlada. Produce una taza limpia pero con buena
presencia.

Ideal para quienes buscan una preparación sencilla pero
con profundidad y balance. Acidez moderada, textura suave
y sabor equilibrado.

84

AEROPRESS (220 ml)
Perfil Método que combina inmersión y presión suave, Ιo
que da como resultado unα extracción más completa y
redonda. Es un método versátil que da tazas con acidez
moderada, textura sedosa y sabores concentrados.

Ideal para Los que buscan una taza con fuerza y
concentración, sin sacrificar complejidad, manteniendo el
perfil aromático de un café de filtrado.

74

CAFÉ DE ESPECIALIDAD
MÉTODOS DE EXTRACCIÓN
Cada visita puede saber diferente. Descubre la variedad de
café que elegimos para hoy y prueba el método que
recomendamos.

Más allá del espresso tradicional, te invitamos a descubrir 
cómo un mismo grano de café puede cambiar por 
completo según la forma en que se prepara. En esta 
sección, el agua y el café se fusionan lentamente a través 
de la silueta del método y técnica de preparación. Cada 
método resalta propiedades únicas: desde tazas ligeras y 
florales hasta texturas densas y robustas. Elige el perfil que 
más se te antoje hoy y permítenos prepararlo en tu mesa.



TÉS
TISANAS
De fruta deshidratada: Arándano-Manzana, Mango-Durazno,
Fresa-Kiwi.

69

TÉ VERDE 49

TÉ DE MENTA MOROCA 49

TÉ DE MANZANILLA 49

TÉ DE HIERBABUENA 49

ENGLISH BREAKFAST TEA 49

SMOOTHIES
G (650 ml)

LEMONCHILL
Mucho limón y un toque de hierbabuena.

G 89

MUCHAS MORAS
Zarzamoras, arándanos y fresa.

G 89

PIÑA MANGO
Hazlo Chamoyada +10

G 89

YOGURTITO
Yogurt natural con un toque dulce.

G 89

NUEZ CON BAILEYS 124



BEBIDAS CON ALCOHOL

DRINKS CHAI
CLERICOT 119

SANGRÍA 119

MOJITO 119

MARGARITA
Pídela frozen o en las rocas.

119

APEROL SPRITZ
El clásico italiano: proseco, Aperol y soda.

2X1 169

JOHNNIE LEMON
Whisky Etiqueta Roja, Sprite y soda.

2X1 169

THE PERFECT GIN & TONIC
Gin con pepino y romero.

134

NEGRONI
Gin, Campari y vermut en las rocas.

139

MANGO FROZEN
Smirnoff tamarindo, pulpa de mango, jugo de piña, naranja,
chamoy y tajín.

119

CARAJILLO
Espresso y L43.

139

VINOS
Botella 750ml / copa 177 ml

SANTA HELENA
Merlot (Chile).

BOTELLA 349 COPA 99

LAS MORAS RESERVA
Cabernet Sauvignon & Syrah (Argentina).

BOTELLA 459 COPA 119

LAB
Fernão Pires, Arinto, Moscatel Grand &
Sauvignon Blanc (Portugal).

BOTELLA 459 COPA 119

CONCHA Y TORO
RESERVADO
Sauvignon Blanc (Chile).

BOTELLA 399 COPA 109



CERVEZA ARTESANAL
355 ml

MINERVA PALE ALE 89

MINERVA STOUT 89

MINERVA COLONIAL 89

CORONA 64

CORONA LIGHT 64

VICTORIA 64

PACÍFICO 64

NEGRA MODELO 69

MODELO ESPECIAL 69

CERVEZA
355 ml

LICORES
1.5 oz. / 44.35 ml
Incluye un mezclador

SMIRNOFF 89

SMIRNOFF X1 89

ABSOLUT AZUL 89

VODKA

ESPECIALES
MICHELADA DE MANGO 94

MICHELADA DE CLAMATO 94



DON JULIO 70 189

DON JULIO BLANCO 139

DON JULIO REPOSADO 139

HERRADURA REPOSADO 129

HERRADURA BLANCO 119

HERRADURA ANTIGUO 119

ESPOLÓN CRISTALINO 129

TEQUILA

CAPITAN MORGAN SPICE 89

BACARDI BLANCO 89

APPLETON STATE 89

RON

JOHNNIE WALKER ETIQUETA NEGRA 164

JOHNNIE WALKER ETIQUETA ROJA 124

BUCHANAN’S 12 154

JACK DANIELS 124

WHISKY

TORRES 10 94

MARTELL VSOP 174

BRANDY & COGNAC

TANQUERAY 99

BULLDOG 99

GINEBRA

UNIÓN 94

MONTELOBOS ESPADÍN 94

MEZCAL 

DIGESTIVOS
LICOR 43
Pídelo en Spritz! +49

119

BAILEYS 119

FRANGÉLICO 119


